Tésztakészito cserélheto betétekkel
Modellszam: QZ-T1
Hasznalati atmutato

Készonjiik, hogy megvésarolta termékiinket. Reméljiik, hogy termékiinkkel On is
elégedett lesz és hosszU ideig szolgalja majd Ont. A hasznalati Gtmutaté fontos infor-
macidkat tartalmaz a termék rendeltetésszer( hasznalataval kapcsolatban. A késziilék
hasznélatba vétele el6tt olvassa el a hasznélati Utmutatét. Az utmutatot 6rizze meg
késébbi attekintésre is.

Tésztakészito elokészitése hasznalat elott

1) A r6gzit6 csavarral ersitse az asztal vagy munkalap szélé-
re a tésztavagot és helyezze fel a hajtdkart (1. kép).

2) Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el az esetleges olajmarad-
vanyokat a tésztavagobol:

A) Torolje tisztara szaraz kendével a tésztavagot.

B) Az els6 hasznalat el6tt tegyen a tésztavagdba kb. 0,5 kg
tésztat és dolgozza fel. Ezt a tésztat ne fogyassza el,
dobja ki. Ezzel a tésztavagdt megtisztithatja az esetle-
gesen rajta maradt gyartasi szennyezédésektdl.

Vagohengerek rogzitése
(tésztavago betétek)

A vagbhengereket a tésztavago két oldalan két csavar rogziti. lllessze ra a betétet
felulrdl a tésztavago rogzitéseire. Eltavolitasahoz ellentétes mozdulattal hiizza le a
rogzitésekrol.

Tészta elkészitése (kb. 6 személyre)

Hozzavaloék:
4 tojas, 3 csésze liszt, csipetnyi s6, szlikség szerint viz.

1) Szérjon egy talba 3 csészényi lisztet és egy csipetnyi sot. A tészta kdzepén készitsen
mélyedést.
2) Ebbe Usse bele a 4 tojast (2. kép), majd villaval lassan keverje egyenletes dllagu
masszava (3. kép).
3) Ha a tészta tul ragacsos, adjon még hozza lisztet.
4) Ha a tészta tul szaraz, adjon hozza kevés vizet.
5) Szérja meg a gyurddeszkat kevés liszttel, és kézzel gyurjon cipdt a tésztabol (4. kép).
6) A tésztat csavarja tiszta konyharuhdba és hagyja par percig pihenni.
)
)

7) Nyuijtsa ki a tésztat nagyjabdl fél centiméteres vastagsagura (5. kép).
8) A maradék tésztat csavarja tiszta konyharuhaba, hogy ne széradjon ki.

Tésztafélék készitése

1) A tésztavastagsag szabalyzo kereket (a tésztavago bal oldaldn, a hajtokarral szemben) éllitsa 7.
poziciéba (6. kép).

2) A hajtokar elforgatasaval nyujtsa ki a tésztat a tésztavago hengereivel (7. kép).

3) A kinyujtott tésztat vagja két részre és belsé oldaldt szérja meg liszttel. Ha a tészta tul ragacsos,
szérja meg még egyszer liszttel.

4) A szabalyzo kereket forditsa 6. pozicidba és nyujtsa ki UGjra a tésztat (8. kép).

5) Ha ettdl vékonyabb tésztat szeretne, a kereket fokozatosan allitsa kisebb értékre. Nyujtsa ki a
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tésztat a megfeleld vastagsagura.

Tésztavagas

A tészta megfelel6 méretre vagasahez valassza ki a megfelel6 vagobetétet az aldbbiak kozil:
- dupla betét klasszikus levestészta (kb. 1 mm) és szélesmetélt (kb. 6 mm) készitésére

- dupla betét spagetti (3 mm) és szélesmetélt (45 mm) készitésére

- betét toltott ravioli készitésére

Késsel vagja fel a kinyujtott tésztalapot megfelelé hosszisagura. A tésztavagd hengerrel (a készlet tartozéka), esetlegesen késsel
végja fel a tésztat megfeleld szélességlire, hogy beférjen a vdgohengerek kézé. A maradék tésztat csavarja be konyharuhaba, hogy
ne szaradjon ki. Huzza ki a hajtokart és a nyilasba helyezze be a megfelel6 tésztavago betétet. Huzza be a tésztadarabot a hengerek
kozé, és forgassa el lassan a hajtokart (9. kép). Toltott ravioli készitéséhez készitse el a tésztavagot és a kinyujtott tésztadarabot

a képen lathaté médon (10. és 11. kép). A tészta két része kozé a mélyedésbe helyezze be a tolteléket (12. kép), amivel a raviolit
meg szeretné tolteni (spendt, dardlt hus...). Lassan forditsa el a hajtokart (13. kép) és ha sziikséges adagolja bele a kdvetkezd adag
tolteléket. A ravioli készitéséhez vékonyabbra nyujtott tésztat hasznaljon. Megtoltés utan valassza szét az egyes ravioli darabokat
egymastol.

Tisztitas és karbantartas

« Torolje tisztara szaraz torl6kendével a tésztakészité minden részét.
« Ne tisztitsa vizzel a tésztavagot.

« A tésztakészité nem tisztithaté mosogatégépben.

« A vagohengerek kzé soha ne szurjon kést vagy egyéb éles targyat.

Kornyezetvédelem

A késziilék élettartamanak lejarta vagy a teljes megrongalédés utan, amikor a javitdsa mar nem gazdasagos, a késziiléket ne dobja
a haztartasi szemétgydjtébe, hanem szedje szét alapanyagai szerint és a kdrnyezetvédelmi elirasoknak megfeleléen adja le az
egyes anyagokat a kijelolt gy(jtéhelyeken.

A helyes megsemmisitéssel hozzajarul a természeti értékek és az emberi egészség megdrzéséhez, melyeket a helytelen sze-
métlerakas sulyosan karosithat. Tovabbi informaciokrol érdeklédjon a legkozelebbi szemétgy(ijté helyen vagy azilletékes helyi
hivatalban. A helytelen megsemmisités és szemetelés a nemzetkozi eléirasok alapjan sulyos bilintetéseket vonhat maga utan. Az
elemeket soha ne a haztartasi szemétgy(ijtébe dobja, hanem adja le a megfelel6 gydjtéhelyeken.

Szerviz

Ha a vasarlas utan a késziilék dllapotaban barmilyen hibat észlel, hivja tigyfélszolgalatunkat. Hasznalat kdzben mindig tartsa be a
hasznalati Utmutatoban leirtakat. A hasznélati utmutatéval eltér, helytelen hasznalat és mindennemdi sajatkez( javitas esetén a
garancia érvényét veszti.

A garancia nem vonatkozik

- a rendszeres haszndlat sordn bekovetkezé természetes alkatrészkopdsra, elhaszndlodasra

- a nem megfelel6 karbantartas kdvetkeztében fellépé meghibasodasokra (pl. tisztitas, tarolas stb.)

« kiilsé korlilmények okozta meghibasodasokra (pl. klimatikus hatasok, poros kdrnyezet, nem rendeltetésszer(i hasznalat stb.)

« a termék leesése, litkdzése, egyéb baleset kdvetkeztében keletkezett mechanikus sériilésekre.

«a nem szakszeru hasznalat, tulterhelés, nem megfelel6 kiegészité szerszamok és alkatrészek hasznalata soran fellépé meghibaso-
dasokra.

A reklamaciora visszakuldott termékek esetében a nem megfeleléen bebiztositott szallitasi korilmények soran fellépé meghibaso-

dasokért a termék tulajdonosa felel6s.

A gyartd fenntartja a jogot a hasznélati Gtmutatoé megvaltoztatasara a miszaki lehetéségek és a termék tovabbfejlesztése céljabol,
és nem felel az esetleges nyomdai hibakért. A képen lathaté modell eltérhet a valodi terméktél.
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